Vypadaji efekiné a jeste lépe chutnaji. Uvniti mékké a navrchu kiupave.

Co budeme potiebovat:

® 125 g zitné mouky

e 100 g hladké celozrnné mouky

e 100 g masla

e 150 g titinového cukru

e 75 g tahini pasty

e 1 velké ¢i 2 malé vejce

e 200g vysokoprocentni
cokolady (60-90%)

e 1 1zic¢ka kypfriciho prasku

e 1/2 1zicky jedlé sody

e 1/2 1zicky soli

e vanilkovy extrakt/lusk

e sezamova seminka

15 COOKIES

Postup:

Zmeklé maslo, cukr a tahini pastu Slehame do nadychané
pény zhruba pét minut. Poté pfidame vejce a vanilku a leh-
ce proslehame.

Do jiné misy prosejeme obé mouky, prasek do peciva, jed-
lou sodu, sul a v§e promichame.

Po castech ptidavame sypké suroviny k maslové péné
a vytvofime jednotné tésto.

Cokoladu nasekame na mensi kousky a vpracujeme
do testa. Tésto prikryjeme potravinaiskou folii a ulozime
do lednice na nejméné 2 hodiny.

Po ulezeni v lednici vytvofime 15 kuli¢ek, pokud chcete
mit vSechny stejné, odvazujte cca 60 g na kazdou kulic-
ku. Poté obalime v sezamovych seminkach a klademe
na plech vylozeny pecicim papirem. PeCeme 10-15 minut.
Po 5 minutach peéeni vyjmeme z trouby plech a neko-
likrat s nim bouchneme o kuchynskou linku, abychom
ze susenek vyhnali vzduch a zplostily se. Poté dame zpét
do trouby a dopékame dozlatova.




