Spagety s Gervenou, repou
a cerstoym syrem
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350 gcelozrnnych Spaget

« 3 stredné velké Cervené repy
« 1-2cibule

* 4 strouzky Cesneku

- 2-3CL koteni Na $pagety

- 1CL oregana

- % CLsoli

« 2 hrstisuSenych rajcat

3 PLolivového oleje

+ 200 g Cerstvého syra

Cervenou fepu oloupejte ze slupky a nakréjejte ji na kosticky stejné jako cibuli.
Ocistéte si také Cesnek a nasekejte ho najemno. Téstoviny uvaite dle navodu, ide-
alni je davat je do vody v Case, kdy zacinéte s pfipravou zeleniny na panvi, sladite
tak hezky dobu pfipravy.

Pripravte si hlubsi panev, rozehtejte olej, vsypte Cervenou fepu a p¥i stfedni teploté
ji za obCasného michéni restujte. Asi po 3 min pfisypte cibuli a Cesnek a jesté tak
2 min pokracujte v opékani. Poté mirné podlijte vodou, stdhnéte teplotu na nizkou,
ptridejte kofeni a stil a na mensi kousky nakrajena susena rajcata, zaklopte poklici
a duste dalsich asi 10 min. Zkontrolujte noZem, zda je fepa tak akorat na skus, a po-
kud ano, smichejte v panvi se §pagetami.

Na taliti pak podavejte s nadrobenym cCerstvym syrem.
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Pochutnate si o to vice, kdyz si pridate do misky i hrst rukoly nebo jiného

Cerstvého zeleného salédtu.




