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V jednej z mojich obl'dben;?ch debniciek su prisady do koktailov a tvori dokonaly doplnok balkéna

kazdého skuseného organizatora vecierkov. Na tieto recepty som vybrala rastliny, ktoré pouzivam
do svojich obltbenych koktailov, ale mozete ich miesat a dopliat, ako uznate za vhodné.
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BYLINKY DO KOKTAILOV

Pozinkovana debnicka pdsobi minimalisticky a perfektne sa hodi k modernému byvaniu.
Ked rozkvitne, je velmi farebnd, pretoZe su v nej zasadené kumkvaty a jahody. Jahody sa
obcas tahaju nadol, preto sa snazim debnicku dat trocha vyssie. Sadenicky zdhradnych
jahdd vysadte zaciatkom roka, aby mali ¢as vytvorit plody. Nadherny pohlad je na
kumkvaty vysadené v strede debnicky, pretoZe s nesmierne vyrazné a svieze. Na chut
kumkvatov si musite zvyknut. Spociatku vam zrejme budu pripadat kyslé, no ich
vyhodou je, Ze konzumovat mozno cely plod — vratane Supky! Ak budete kumkvaty
pestovat v interiéri, niektoré dokonca dozrievaju pocas zimnych mesiacov.

Ako sa starat o bylinky do koktailowv

Kumkvaty st najmrazuvzdornejsie zo vietkych citrusov, no napriek tomu potrebuju
aspon ¢iastocné sinko. Ked sa ochladi, musite ich prestahovat dovnutra. Kazdych Strnést
dni'ich pohnojte, aby ste mali dobrt Urodu. Debnicku neprelievajte, pretoze v nasiaknutej
pdde rastliny zhniju. Debnicky, v ktorych pestujete kumkvaty s jahodami, by ste mali
chrénit aj pred vetrom. Matu pravidelne trhajte, lebo velmi rychlo rastie. Ked vysédzate
debnicku, radsej nechajte sadenicku maty v pévodnom plastovom kvetinaci, pretoze ma
tendenciu rozpinat sa.
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Napoj, pri ktorého priprave mdzete
pouzit vlastné cerstvé ovocie

KOKTAIL S LIKEROM PIMM’'S

250 m1 likéru Pimm’s

11 citronady

3 kumkvaty prekrojené napoly

3 jahody nakré&jané na platky

0,5 nadrobno nakrajanej uhorky

za hrst Cerstvych matovych listov

Vsetky suroviny vlozte do velkého dzbanu.
Podavajte s ladom alebo dobre vychladené.

Troska klasiky

DUMBIEROVA CAIPIRINHA
S KUMKVATOM

5 kumkvatov nakrdjanych na platky

1 lyzic¢ka nasekaného cerstvého dumbieru
1,5 - 2 lyzice prasSkového cukru

Y poharika brazilskeho destilatu Cachaca
platok kumkvatu na ozdobu

ktsok maty na ozdobu

Kumkvaty, dumbier a cukor vlozte do starobylého
dzbanu a dobre premiesajte. Pohar naplite ladom

a pridajte destilat Cachaca. Véetko dobre premiesajte
a ozdobte platkom kumkvétu a kiiskom maty.

LETNA RELAXACIA odpogivanie na

balkéne alebo na streinej terase s la-

hodnym koktailom v ruke povazujem za

skvely spdsob travenia letného vecera. Tato

debnidka obsahuje vietky ingrediencie na

pripravu obrovského mnozstva koktailov
s likérom Pimm’s od caipirinhy po mojito

a daiquiri. Ked si vysadite matu, jahody

a kumkvaty, budete mat debnidku so Suro-

vinami do najrozmanitejéich napojov. Som

presvedéené, e s oblubenym koktailom v ru-

ke tuto debnicku ocenite rovnako ako ja.
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Vsetko, ¢o mozZno jest



