B Vanoéni
perniCky

e

~ Pomiicky: val, valecek na tésto, vykrajovatka, plech,

" hotové té}to’ mouka na podsypant, cukrova poleva Vykrajujem-e riizné tvary, zatneme
o 1

: - . ] od kraje vyvalené placky. Vykrojeny tvar
— ] opatrné vytla¢ime z vykrajovatka

Val posypeme trochou hladké mouky s a poloil’rne og )/é| neb/o pfimo na plech

a vyvalime z tésta rovnomérnou placku = vyloZeny pedicim papirem

asi 0,5—1cm silnou. 0

Recept na tésto:

400 g hladké mouky, 100 g masla, 2 vejce, 140 g mouckového
cukru, 2 |Zice rozpusténého medu, 1 [Zi¢ka jedlé sody, 2 IZicky
pernikového koteni

Z uvedenych surovin vypracujeme tésto, které rozvalime

na cca 0.5cm silnou placku a vykrajujeme rizné tvary.
PoloZime na plech vyloZeny peéicim papirem, pernicky
potieme roz§lehanym vejcem a upedeme. Po vychladnuti
zdobime citronovou polevou. Uchovavame v uzaviené
plastové nebo plechové krabidce, aby nevysychaly.

Vykrojené pernicky potfeme vajickem
a poprosime maminku,

L *e 00000000000,
aby je upekla. =, A "}
Upecené a vychladlé perni¢ky zdobime R I TXICER LA
Eul;rovou p(glevou, Il;’serou k?‘:ﬁm,je Perni¢ky mdzZeme narovnat na misku, pouzit
oL AU R o S W k vyzdobé $tédrovelerni tabule nebo navéset

citrénové stavy a mouckového cukru.
Polevu naplnime do sacku, kterému
odstrihneme rizek.

na stromelek. Chceme-li pernicky véset
na stromecek, protahneme nitku pomoci jehly
s kulatou 3pickou. :



