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Nezndm nikoho, kdo by linecké cukrovi nemiloval. ..

Klasika, kterd nesmi chybét na Zddném vdnocnim stole.
Naucis se je péct také?

" Nejprve si opatrné oddél vaje¢né zloutky od bilkd. Bilky v tomto
receptu potiebovat nebudes, tak je dej do chladnicky, vyuzijeme
je napiiklad v receptu na pusinkové stromky (str. 51).

Na jemném struhadle nastrouhej zlutou ¢ést kiry z poloviny
dukladné omytého citrénu.

Do misy nasyp nejdfive sypké suroviny - mouku, cukr a vanilkovy cukr.
Spole¢né je promiche;.

e? Nyni pfidej do misy nakrijené studené maislo, Zloutky a nastrouhanou
karu z citrénu.

0 Ted klidné pouzij ruce a ve spole¢né zpracuj v hladké kompaktni tésto.

:’ Tésto zabal do potravinaiské félie a dej asi na hodinu do chladnicky.

p ) Y-
0 Priprav si val, hladkou mouku, vykrajovitka, 2 plechy a pecici papir.
@ Troubu dej pfedehfit na 180 stupna.

g’ Na pomouceném vilu jesté jednou tésto rukama poradné zpracuj,
aby se dalo pohodIné vyvilet.

‘.IP Znovu si vil dikladné posyp hladkou moukou, tésto rozdél
na 2 poloviny a vyvilej ho na placku asi 2-3 mm tenkou.

‘W Nyni si vezmi vykrajovitko a tvor kolecka. Do poloviny z nich
" nezapomen mensim vykrajovtkem vykrojit stied, aby byla vidét
marmeldda, kterou budeme upecena kolecka slepovat.

‘W Opatrné je pfenes na plech s pecicim papirem a dej je péct asi
" na 4-5 minut. Jakmile zaénou zlitnout, vyndej je z trouby a nech
je na plechu zchladnout.

Vychladld kolecka k sobé slepuj marmelddou a nakonec je pocukruj
mouckovym cukrem.
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