COCKOVE KARI

Ta vane, kdyz se tohle jidlo vari!

1 hrnek hnédé cocky
1 [Zicka 7imského kminu
1 [Zicka seminek koriandru
1 [Zice Cerstvého zdzvoru
1 EZicka kurkumy
spetka chilli
2 strouzky cesneku .
200 ml rajcatového pyré (passaty)
6 cherry rajcatek
, 200 m! kokosového mléka
1 [Zice oleje
cerstvy koriandr

sul

Cocku pres noc namocte do vody.

Ve vétsi litinové panvi kratce na oleji orestujte fimsky kmin a seminka
koriandru. Pridejte nasekany cerstvy zazvor a cesnek a opét kratce ores-
tujte. Do panve vlijte rajcatové pyré, pridejte kurkumu, chilli, sal, sceze-
nou cocku a asi 200 ml vody. Vse spolecné varte asi 20 minut, dokud
cocka nezmékne.

Nakonec pridejte kokosové mléko, na ¢tvrtky nakrajena rajcatka a vaite
jesté asi 5 minut.

Kari servirujte s ryzi, posypané cerstvym koriandrem.

TEPLE BEZMASE VECERE
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