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Sever =~ Mién Bac
Bun dadu mam tém: nudle bun s tofu a krevetovou pastou
Bun thang: polévka bun s ruznymi surovinami
Bun cha: viethamsky karamelizovany blicek
Banh khic: kolac z lepkaveé ryze a listl protéze pinény mungo fazoli
Cha ca L3 vong: smazena ryba po viethnamsku
Nem rén: smazené zavitky
Bo s6t vang: hovézi na viné
Chao suon véi quay va rubc: ryzova kase z hovézich kosti
Sudn xao chua ngot: zebirka na sladkokyselo
Phd bo: hovézi polévka s nudlemi phd
Stied = Mién Trung
Bénh beo: babelkové kolacky
Banh bot loc: tapiokové knedlicky pinéné krevetami a bickem
Banh thuan: vietnamsky svateéni kold¢
Che hat sen long nhan: dezert z lotosovych seminek a longanu
Bun bo Hué: bun se tfemi druhy masa
BUn cé: rybi polévka
Cao |au: nudle ,na hornim patie®
Com ga Hoi An: ryze uvarena v kufecim vyvaru
Mi xiu: vajecné nudle s masem po vietnamsku
Nem lui: vepro-krevetové karbandtky napichané na citronoveé travée
Jih = Mién Nam
Bénh khoai lang: batatové kolacky
Banh mi thit nudng: viethamska bageta s grilovanym veprovym masem
Bénh trdng nudng: vietnamska pizza
Banh xeo: vietnamska sycici placka
Bo6t chién: omeleta s ,,ryzovymi knedliky*
Bun bo nam bo: saladt s hovézim masem pfipraveny jizanskym zplisobem
Nem cudn/Gadi cudén: nesmazené rolky
Cé kho t0: ryba na karamelizovaném cukru
Chao ga ngai cuiu: ryzova kase z kureciho vyvaru s pelyfikem ¢ernobylem
Com tdm sudn bi triing: ryze tdm s kotletou, kizi a vejci
Bylinky a zelenina, bez kterych by to nebylo ono
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Cestovani aneb Vietnam na vlastni kuzi
Slovnic¢ek pojmu
Kde pusobi tym Zaseryze? Co délaji?
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